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معاونت آموزشي
مركز مطالعات و توسعه آموزش علوم پزشکی
واحد برنامهریزی آموزشی

چارچوب  طراحی«طرح دوره»

اطلاعات درس:
عنوان درس: ایمنی مواد غذایی
کد درس: 15	
نوع و تعداد واحد[footnoteRef:1]: 2 واحد نظری [1:  مشتمل بر: نظري، عملي و یا نظري- عملي به تفكيك تعداد واحدهاي مصوب. (مثال: 2 واحد نظری، 1 واحد عملی)
] 

نام مسؤول درس: دکتر ابراهیم مولایی آقایی
مدرس/ مدرسان: دکتر ابراهیم مولایی آقایی
پیشنیاز/ همزمان: کنترل کیفیت مواد غذایی کد ۱
رشته تحصیلی: علوم و صنایع غذایی (گرایش کنترل کیفی و بهداشتی)
مقطع تحصیلی: کارشناسی ارشد
نیمسال تحصیلی: اول
اطلاعات مسؤول درس:
رتبه علمی: دانشیار
محل کار: گروه آموزشی علوم و صنایع غذایی، دانشکده تغذیه و رژیم شناسی، دانشگاه علوم پزشکی تهران
تلفن تماس: 88955698
نشانی پست الکترونیک: emolaeeaghaee@tums.ac.ir

توصیف کلی درس (انتظار میرود مسؤول درس ضمن ارائه توضیحاتی کلی، بخشهای مختلف محتوایی درس را در قالب یک یا دو بند، توصیف کند): 
در این درس دانشجو با اصول و کلیات ایمنی مواد غذایی، امنیت غذایی، عوامل تاثیرگذار شیمیایی، بیوبوژیکی و فیزیکی موثر بر ایمنی مواد غذایی و سلامت مصرف کننده آشنا می شود. همچنین از سامانه های مدیریت ایمنی غذایی، ارزیابی مخاطرات و قوانین و مقررات ایمنی غذایی آگاهی خواهد یافت.
اهداف کلی/ محورهای توانمندی:
فراهم نمودن اطلاعات جامع در تامین غذای ایمن و سالم برای مصرف کننده و آگاهی از مسائل مهم بهداشتی و ایمنی در زنجیره غذا و تجزیه و تحلیل وضعیت موجود 
اهداف اختصاصی/ زیرمحورهای هر توانمندی:
· پس از پایان این درس انتظار میرود که فراگیر:
· اصول ایمنی غذایی را بیان دهد.
· تأثیر ایمنی غذا بر سلامت انسان را تحلیل کند.
· عوامل مختلف موثر بر ایمنی غذایی را توضیح دهد.
· از سامانه های مدیریت ایمنی غذایی شناخت کافی داشته باشد.
· تجزیه و تحلیل خطر ارزیابی خطر را درک کند.
روشهای یاددهی- یادگیری:
	سخنرانی تعاملی (پرسش و پاسخ، کوئیز، بحث گروهی و ...)
	 بحث در گروههای کوچک 
	 ایفای نقش 

	 یادگیری اکتشافی هدایت شده

	  یادگیری مبتنی بر تیم (TBL)
	 یادگیری مبتنی بر حل مسئله (PBL)         

	 یادگیری مبتنی بر  سناریو
	 کلاس وارونه

	 آموزش مجازي
	 استفاده از دانشجویان در تدریس (تدریس توسط همتایان)
	 بازی
	سایر موارد (لطفاً نام ببرید) -------






تقویم درس:
	نام مدرس/ مدرسان
	امکانات و وسایل
	فعالیتهای یادگیری/ تکالیف دانشجو 
	روش تدریس
	عنوان مبحث
	جلسه

	دکتر ابراهیم مولایی آقایی
	ویدیوپروژکتور، پاور پوینت، کامپیوتر، ماژیک و وایت بورد
	مشارکت در بحث ها- یادگیری مباحث عنوان شده 
	سخنرانی+ نمایش عملی+ فعالیت تعاملی
	تعریف ایمنی غذا امنیت غذایی و ارتباط آنها در تغذیه سالم غذا
	1

	دکتر ابراهیم مولایی آقایی
	ویدیوپروژکتور، پاور پوینت، کامپیوتر، ماژیک و وایت بورد
	مشارکت در بحث ها- یادگیری مباحث عنوان شده – انجام تکلیف کلاسی
	سخنرانی+ نمایش عملی+ فعالیت تعاملی
	وضعیت ایمنی غذا در ایران و جهان و اپیدمیولوژی بیماری های ناشی از غذا
	2

	دکتر ابراهیم مولایی آقایی
	ویدیوپروژکتور، پاور پوینت، کامپیوتر، ماژیک و وایت بورد
	مشارکت در بحث ها- یادگیری مباحث عنوان شده – انجام تکلیف کلاسی
	سخنرانی+ نمایش عملی+ فعالیت تعاملی
	وضعیت ایمنی غذا در ایران و جهان و اپیدمیولوژی بیماری های ناشی از غذا
	3

	دکتر ابراهیم مولایی آقایی
	ویدیوپروژکتور، پاور پوینت، کامپیوتر، ماژیک و وایت بورد
	مشارکت در بحث ها- یادگیری مباحث عنوان شده – انجام تکلیف کلاسی
	سخنرانی+ نمایش عملی+ فعالیت تعاملی
	تاثیر ایمنی غذا بر سلامت انسان
	4

	دکتر ابراهیم مولایی آقایی
	ویدیوپروژکتور، پاور پوینت، کامپیوتر، ماژیک و وایت بورد
	مشارکت در بحث ها- یادگیری مباحث عنوان شده – انجام تکلیف کلاسی
	سخنرانی+ نمایش عملی+ فعالیت تعاملی
	تاثیر ایمنی غذا بر سلامت انسان
	5

	دکتر ابراهیم مولایی آقایی
	ویدیوپروژکتور، پاور پوینت، کامپیوتر، ماژیک و وایت بورد
	مشارکت در بحث ها- یادگیری مباحث عنوان شده – انجام تکلیف کلاسی
	سخنرانی+ نمایش عملی+ فعالیت تعاملی
	جنبه های اقتصادی و اجتماعی ایمنی غذا
	6

	دکتر ابراهیم مولایی آقایی
	ویدیوپروژکتور، پاور پوینت، کامپیوتر، ماژیک و وایت بورد
	مشارکت در بحث ها- یادگیری مباحث عنوان شده – انجام تکلیف کلاسی
	سخنرانی+ نمایش عملی+ فعالیت تعاملی
	آشنایی با عوامل با منشا بیولوژیک در مواد غذایی
	7

	دکتر ابراهیم مولایی آقایی
	ویدیوپروژکتور، پاور پوینت، کامپیوتر، ماژیک و وایت بورد
	مشارکت در بحث ها- یادگیری مباحث عنوان شده – انجام تکلیف کلاسی
	سخنرانی+ نمایش عملی+ فعالیت تعاملی
	آشنایی با عوامل خطر با منشا شیمیایی در مواد غذایی
	8

	دکتر ابراهیم مولایی آقایی
	ویدیوپروژکتور، پاور پوینت، کامپیوتر، ماژیک و وایت بورد
	مشارکت در بحث ها- یادگیری مباحث عنوان شده – انجام تکلیف کلاسی
	سخنرانی+ نمایش عملی+ فعالیت تعاملی
	آشنایی با عوامل خطر با منشا فیزیکی در مواد غذایی
	9

	دکتر ابراهیم مولایی آقایی
	ویدیوپروژکتور، پاور پوینت، کامپیوتر، ماژیک و وایت بورد
	مشارکت در بحث ها- یادگیری مباحث عنوان شده – انجام تکلیف کلاسی
	سخنرانی+ نمایش عملی+ فعالیت تعاملی
	کاربرد سامانه های مدیریت ایمنی مواد غذایی در صنایع غذایی
	10

	دکتر ابراهیم مولایی آقایی
	ویدیوپروژکتور، پاور پوینت، کامپیوتر، ماژیک و وایت بورد
	مشارکت در بحث ها- یادگیری مباحث عنوان شده – انجام تکلیف کلاسی
	سخنرانی+ نمایش عملی+ فعالیت تعاملی
	کاربرد سامانه های مدیریت ایمنی مواد غذایی در صنایع غذایی
	11

	دکتر ابراهیم مولایی آقایی
	ویدیوپروژکتور، پاور پوینت، کامپیوتر، ماژیک و وایت بورد
	مشارکت در بحث ها- یادگیری مباحث عنوان شده – انجام تکلیف کلاسی
	سخنرانی+ نمایش عملی+ فعالیت تعاملی
	کاربرد سامانه های مدیریت ایمنی مواد غذایی در صنایع غذایی
	12

	دکتر ابراهیم مولایی آقایی
	ویدیوپروژکتور، پاور پوینت، کامپیوتر، ماژیک و وایت بورد
	مشارکت در بحث ها- یادگیری مباحث عنوان شده – انجام تکلیف کلاسی
	سخنرانی+ نمایش عملی+ فعالیت تعاملی
	کاربرد سامانه های مدیریت ایمنی مواد غذایی در صنایع غذایی
	13

	دکتر ابراهیم مولایی آقایی
	ویدیوپروژکتور، پاور پوینت، کامپیوتر، ماژیک و وایت بورد
	مشارکت در بحث ها- یادگیری مباحث عنوان شده – انجام تکلیف کلاسی
	سخنرانی+ نمایش عملی+ فعالیت تعاملی
	تجزیه و تحلیل خطر ارزیابی خطر مدیریت خطر و اطلاع رسانی خطر مواد غذایی
	14

	دکتر ابراهیم مولایی آقایی
	ویدیوپروژکتور، پاور پوینت، کامپیوتر، ماژیک و وایت بورد
	مشارکت در بحث ها- یادگیری مباحث عنوان شده – انجام تکلیف کلاسی
	سخنرانی+ نمایش عملی+ فعالیت تعاملی
	تجزیه و تحلیل خطر ارزیابی خطر مدیریت خطر و اطلاع رسانی خطر مواد غذایی
	15

	دکتر ابراهیم مولایی آقایی
	ویدیوپروژکتور، پاور پوینت، کامپیوتر، ماژیک و وایت بورد
	مشارکت در بحث ها- یادگیری مباحث عنوان شده – انجام تکلیف کلاسی
	سخنرانی+ نمایش عملی+ فعالیت تعاملی
	قوانین و مقررات مرتبط با ایمنی غذا در ایران و جهان
	16

	
	
	
	
	آزمون
	17


نقش و وظایف دانشجو:
حضور منظم و فعال در کلاس و مشارکت در مباحث و گفتگوها..
روش ارزیابی دانشجو: 
· تکوینی/تراکمی
· الف ) در طول دوره: پرسش و پاسخ شفاهی، تکالیف و فعالیت کلاسی
· ب ) پایان دوره: امتحان پایان ترم 

منابع: 
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